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DESCRIPCION

VINEDO

VENDIMIA

VINIFICACION

NOTAS DE CATA

Un vino conmemorativo del “120 Aniversario” de Vifia Albina con el que queremos
rendir un homenaje a la marca. 50% Tempranillo y 50% Garnacha.

Para este proyecto, teniamos claro desde sus inicios que la parcela de Tempranillo
“El Plantizo” iba a ser la elegida por tratarse de un vifledo histérico ubicado en
Ceniceroy propiedad de Bodegas Riojanas.

Se trata de una parcela con un suelo arcillo-calcareo muy pobre, situado en una
suave pendiente orientada hacia el Norte lo que aporta bajos rendimientos de
forma natural y cuyo resultado es un tempranillo de grano pequefio que nos va a
aportar una alta intensidad cromatica, aromatica y un gran volumen en boca.

La Garnacha elegida proviene de una parcela de vifiedo ubicada en Manjarrés, en
lo alto de la cuenca del Najerilla. La composicidn del terreno es arcillo-calcarea de
suelos poco profundos de color ocre, de aspecto superficial con cantos rodados.
Este vifedo nos aporta una Garnacha con frescura y amabilidad en boca y grandes
posibilidades en bodega.

Vendimia manual a horas tempranas para evitar altas temperaturas y traslado rdpido a
bodega. Mdaxima seleccién de los racimos en su entrada a bodega a través de una mesa
de seleccion que nos permitié escoger no sélo los racimos sino los mejores granos.

La fermentacidon alcohdlica se dirige para potenciar el trabajo de las levaduras
autdctonas seleccionadas en las dos parcelas. Una vez finalizada la fermentacién
alcohdlica, se realizd una maceracion del vino con los hollejos durante 20 dias,.
Crianza durante 4 meses en barricas, de roble francés y americano de tostado medio
plus con el fin de aportar complejidad, matices aromaticos y estructura en boca.

De color rojo- violdceo de intensidad media.

En nariz, sorprende con multitud de matices frutales y florales entremezclados con un
sutil fondo especiado fruto de su breve estancia en barrica.

En boca su elegancia envuelve al paladar destacando su frescura natural, que le da vida
y enriquece la experiencia y la expresividad de la fruta, dejando un final largo que se
prolongay dispara las emociones que nos evocan a los buenos momentos compartidos
durante nuestros 120 afios de vida.




